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Ravasqueira: monte virado para a vitivinicultura e o enoturismo

““Fonte da Serrana’’:
0 primeiro vinho
de qualidade produzico

A cerca de dois quilometros de Arraiolos, o Monte da Ravasqueira torna-se encantador para
quem o visita e que descobre, entre o casario fipico pintado de azul e branco, vinhas novas
e vigosas, de excelentes castas, bem tratadas, que se estendem por parcelas de terrenos
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