. ANCAMENTOS

RUI REGUINGA MOSTRA VINHOS

Com vinhos de seis distintos produtores portu-
gueses, o en6logo Rui Reguinga e o chefe Augusto
Gemelli numa mescla caprichosa de aromas e
sabores fizeram duma apresentacdo de vinhos uma
pequena festa baquica.

PENA O ROSADO SER SO
LIMA AMOSTRA de 2005 feita
na manha do dia em que Rui Re-
guinga apresentou vinhos de al-
guns dos “seus” produtores a
imprensa. Pela elegancia e fres-
cura com que saudou & chegada
o5 convidados, merecia ser co-
nhecide por mais adeptos deste
tipo de vinho que ano apds ano
ganha em diversidade e qualida-
de. Este rosado com predicados
préprios vem de um projecto
pessoal que a seu tempo sera di-
vulgado e de castas nativas do
sul de Franga, quase todo de Gre-
nache com uma ponta de Mour-
vedre,

O propdsito do encontro estava
porém bastante desviado deste
vinho que serviu apenas de "le-
bre” para o gue se iria passar a
SEquir.

[ESTRATEGIA INOVADORA

IA ideia que serviu de base ao
ievento foi reunir agueles produ-
tores que, sob o avisado aconse-
{Ihamento técnico de Reguinga,
tinham novidades para apresen-
tar. E assim foi. Uns sdo mais co-
nhecidos que outros mas em
iconjunto ganham-se sinergias
igue por um lado promovem to-
dos de igual modo e por outro
\ajudam a enfrentar mais confor-
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tavelmente a sempre menos
agradavel “dolorosa".

Meste nicleo duro repartido pelo
Ddo (Quinta dos Rogues), Alente:
jo(Monte da Ravasqueira, Herda-
de Paco do Conde), Ribatejo
{Casa Cadaval, Quinta de Santo
André) e Estremadura (Quinta de
Pancas) chegou-se ao consenso
de apresentar em congregado e
hospitaleiro conjunto, 12 vinhos
(dois de cada produtor), que mos:
traram aquilo que endlogo e
“parceiros” proprietdrios conse-
guern arrancar da sua criacao de
cachos de uvas.

Quanto ao local - o Restaurante
Galeria de Augusto Gemelli - difi-
cilmente se encontraria melhor,
A mestria do chefe soube servir
os vinhos a que se propds acomr-
panhando-0s com Seis iguarias
irrepreensiveis quanto ao saber
culindrio e casamento vinhatico.

VARIAS SURPRESAS

& primeira dupla a ser servida foi
o Fonte Serrana 2004 a par com
o Padre Pedro Casa Cadaval
2004, ambos de mos dadas uns
“Tortelli pretos com camardes e
grao-de-bico"; segquiu-se a dupla
Herdade Paco do Conde 2004 e
Quintade Santo André 2004 ser-
amente empenhados em fazer
brilhar a "Ricotta assada com er-






