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94 Terrenus, Reserva

REGIONAL ALENTEJANG, TINTO, 2004

0 endlogo consultor resolveu fazer o seu préprio vinho. Comegou pelo seu Ribatejo ne-
tal e por Portalegre. No Alto Alentejo e nas cotas altas de Sdo Mamede descobriu 1.5
hectares de vinha vethas com Aragonez, Trincadeira, Grand Noir e Alicante Bouschst.
0 resultado, apés estagio de 14 meses em barricas de carvalho francés é esmagagar
na densidade da cor e na profundidade vegetal e seivosa com evidéncias de meniz=s
frescas, esteva e muito bago negro. A tosta cobriu o conjunto quimico de tinta-da-cm-
na com cravinho e outras especiarias. A boca é densa e elegante, muito natural e e=
pacial, longa e prazerosa. Grande estreia.

Temperatura Servira 17°C.

®

Teor Alcodlico 14% vol. Produtor Rui Reguinga Enélogo Rui Reguinga
Compra€24,00 na Garrafeira de Campo de Ourique, Lishoa Produc&o 4.000 g




