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O ENOLOGO

Rui Reguinga iniciou a sua carreira como enologo-estagiario, na regiao de Champagne em 1990.

Em 2000 fundou a sua prépria empresa a Rui Reguinga Enologia. Lda, e desde entdo Rui Reguinga é responsavel por varios
projectos e parcerias de sucesso em Portugal e no mundo.
Depois de varios anos em consultorias nacionais e internacionais, hoje dedica uma paixao muito especial aos seus proprios

vinhos e terroirs.

VINIFICACAO

Vindima manual. Fermentacao em cubas “tronco-coénicas”, com controlo de temperatura.

NOTAS DE PROVA

Boa complexidade aromatica, notas de fruto vermelho maduro e especiarias; paladar suave, frutado e final macio e
equilibrado.

INFORMACAO TECNICA

REGIAO PRODUCAO TOTAL LONGEVIDADE PREVISTA
Almeirim, Ribatejo. 12 000 Garrafas. 3ab5anos.

VINHA/TIPO DE SOLO CASTAS ENVELHECIMENTO
Conducao em cordao unilateral. Touriga Nacional (70%), Parcialmente estagiado

Franco - arenoso Syrah (30%). em barricas de carvalho francés,
com algum calhau rolado. durante 8 meses.

ANALISES: Alcool (%) 14.1 Acidez Total (g/l) 5,1 Acidez Volatil (g/l) 0,60
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