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O ENOLOGO

Rui Reguinga iniciou a sua carreira como enologo-estagiario, na regiao de Champagne em 1990.

Em 2000 fundou a sua prépria empresa a Rui Reguinga Enologia. Lda, e desde entdo Rui Reguinga é responsavel por varios
projectos e parcerias de sucesso em Portugal e no mundo.

Depois de varios anos em consultorias nacionais e internacionais, hoje dedica uma paixao muito especial aos seus proprios

vinhos e terroirs.

VINIFICACAO

Vindima manual. Fermentacado em lagares. Maceracao prolongada de 4 semanas.

NOTAS DE PROVA

Aroma intenso, com notas de fruto preto e esteva. No paladar tem bom equilibrio, estrutura e final persistente.

INFORMACAO TECNICA

REGIAO PRODUCAO TOTAL LONGEVIDADE PREVISTA

Douro. 3300 Garrafas. 6 a8 anos.

VINHA/TIPO DE SOLO CASTAS ENVELHECIMENTO

Solos xistosos. Touriga Nacional, Estagio de 16 meses em

Vinha em terracos. Touriga Franca barricas de Carvalho Francés Allier,
e Tinta Roriz e 6 meses em garrafa.

ANALISES: Alcool (%) 13.8 Acidez Total (g/l) 5,6 Acidez Volatil (g/1) 0,58
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